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Sauren, Basen und Indikatoren

Gib an, wie du erkennen kannst, dass Lebensmittel Sduren enthalten.
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Gib an, wie du erkennen kannst, dass Lebensmittel Sauren enthalten.

Wabhle die richtigen Eigenschaften aus.
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Unsere Tipps fiir die Aufgaben

Gib an, wie du erkennen kannst, dass Lebensmittel Sauren
enthalten.

1. Tipp

Unsere Zunge kann fiinf Geschmacksrrichtungen erkennen.

e sUR
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2. Tipp

Wirdest du starke Séuren oder Laugen probieren wollen?
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Lésungen und Lésungswege fur die Aufgaben

Gib an, wie du erkennen kannst, dass Lebensmittel Sauren
enthalten.

Losungsschlissel: D, F

Bei Lebensmitteln kannst du Uiber den Geschmackssinn erkennen, ob diese sauer schmecken. Hast du
zum Beispiel schon einmal in eine Zitrone gebissen? Jedoch kannst du damit nicht alle Sauren in
Lebensmitteln erkennen. Tee schmeckt zumeist eher bitter, enthélt aber Gerbsauren. Auch einige Getranke
wie Cola und Limonade schmecken eher sii3 als sauer und enthalten dennoch einige Sauren.

Ob eine Probe Saure enthalt, kannst du viel sicherer mit einem Indikator Gberprifen. Dieser zeigt dann
durch einen Farbumschlag an, wie groR3 die Saurekonzentration in der Probe ist. Die Konzentration einer
Séaure wird durch den pH-Wert angegeben, dieser liegt normalerweise zwischen 1 und 14 . Bei einem
pH-Wert kleiner als 7 spricht man von einer S&ure, je geringer der Wert, desto hoher die Konzentration der
Saure.

Schau das Video zur Aufgabe: https://lwww.sofatutor.com/v/66S/aRK ] Sofatutor.com
© 2019 sofatutor GmbH, Berlin. Alle Rechte vorbehalten. V23490 Bessere Noten in Schule & Uni


https://www.sofatutor.com/chemie/videos/saeuren-basen-und-indikatoren
file:///chemie
file:///chemie/anorganische-verbindungen-eigenschaften-und-reaktionen
file:///chemie/anorganische-verbindungen-eigenschaften-und-reaktionen/saeuren-basen-und-salze
file:///chemie/anorganische-verbindungen-eigenschaften-und-reaktionen/saeuren-basen-und-salze/ph-wert-und-indikatoren
file:///chemie/saeuren-basen-und-indikatoren
https://www.sofatutor.com/v/66S/aRK

	1/6|41609
	no header and footer

